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DOMANDA DI ISCRIZIONE AL CAMPIONATO MONDIALE DEL PANETTONE 
ITALIANO 2025 E INFORMATIVA SUL TRATTAMENTO DEI DATI (GDPR 2016/679) 

da inviare alla Segreteria dell’Accademia dei Maestri del Lievito Madre e del Panettone Italiano 
all’indirizzo di posta elettronica: info@panettoneworldchampionship.com 

NOME DEL TEAM 
 

 

NAZIONE RAPPRESENTATA  

Scuola o ente promotore di 
riferimento 

 

Ragione sociale 
 

 

Indirizzo 
 

 

P.I. / VAT no.  
e-mail   
PEC   
Coordinate bancarie  

 
NOME DEI PARTECIPANTI 
 

1 Nome e cognome Capitano  
2 Nome e cognome  
3 Nome e cognome  
4 Nome e cognome Team Manager  

 
Con la presente, noi sottoscritti chiediamo di partecipare a questa edizione del Panettone 
World Championship, e dichiariamo di avere letto il regolamento e di approvarlo integralmente 
in ogni sua parte. 
Tutto ciò considerato e premesso noi sottoscritti, con la presente ci impegniamo formalmente 
come segue: 

1) Per tutta la durata del campionato, a comportarci secondo lealtà, correttezza e buona 
fede nei confronti di tutti, ivi compresi gli organizzatori, i giudici di gara, il proprio team, i 
team avversari e i terzi, anche nell’utilizzo dei canali social. 

2) Rispettare il regolamento in ogni sua parte. 
3) Non protestare contro il regolamento, né verbalmente né per iscritto; in particolare è 

assolutamente vietato protestare contro il regolamento o commentare il regolamento 
tramite i canali social. 
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4) Mantenere assoluto riserbo su quanto avviene durante il campionato, impegnandosi a 
non divulgare nulla all’esterno, tantomeno tramite i canali social. 

5) Non diffondere con nessuno strumento opinioni diffamanti riguardo agli organizzatori, i 
giudici di gara, il proprio team, i team avversari e i terzi. 

6) Mantenere assoluto riserbo su ciò che il team manager chiede e/o indica durante gli 
allenamenti. 

7) Non diffondere e/o divulgare le informazioni riservate e confidenziali ricevute 
dall’Accademia o apprese durante il campionato, vincolandosi alla massima riservatezza 
e sicurezza nel trattamento dei dati, informazioni, documenti, procedure e/o qualsivoglia 
altra informazione riservata e confidenziale inerente l’Accademia o il Campionato. 
 

 
 
DOCUMENTAZIONE ALLEGATA 
 
C.V. dei partecipanti inclusi recapiti (indirizzo e-mail – telefono – attività)  

  
Luogo e data   ________________________________ 
 
In fede 
 

Firma Capitano Firma 2 Firma 3 Firma Team M. 
    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
          
                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                          Allegato 1 pag. 2/3 



ALLEGAT O  

 

INFORMATIVA RELATIVA ALLA TUTELA DEL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI  
 
Gentile interessato, 
desideriamo informarLa che il Regolamento generale sulla protezione dei dati personali (Reg. Ue 2016/679, d’ora in avanti 
“GDPR”) prevede la protezione delle persone fisiche con riguardo al trattamento dei dati di carattere personale come diritto 
fondamentale. Secondo la normativa indicata, il trattamento dei dati personali deve essere improntato ai principi di 
correttezza, liceità e trasparenza e di tutela della Sua riservatezza e dei Suoi diritti. 
La seguente informativa rappresenta un adempimento previsto dall’articolo 13 del GDPR. 
La base giuridica del trattamento trova fondamento nell’articolo 6 comma 1 lettera b) del GDPR (contrattuale). 
 
TITOLARE DEL TRATTAMENTO 
Il Titolare del trattamento dei dati personali da Lei forniti è l’Accademia Maestri del Lievito Madre e del Panettone Italiano 
SRL (“Accademia”), con sede in via Trento n. 49 - 43121 Parma. 
Può rivolgersi al Titolare del trattamento all’indirizzo sopra riportato o inviando una e-mail all’indirizzo 

segreteria@accademiamaestrilievitomadrepanettoneitaliano.it  
 
FINALITA’ E MODALITA’ DEL TRATTAMENTO 
I dati personali (dati anagrafici, indirizzo, telefono, dati relativi alle modalità di pagamento della quota di iscrizione, immagini, 
foto e riprese audio-video ed ogni altro dato personale) verranno trattati ai fini dello svolgimento del Campionato Mondiale 
del Panettone (d’ora in poi anche “Evento”) e potranno essere uilizzati per attività di comunicazione, campagne, iniziative 
legate all’evento di cui sopra, per pubblicazioni sia cartacee che sui siti web istituzionali e dei partners dell’Evento, nei canali 
social istituzionali (Facebook, Instagram, Youtube, ecc…) ed in tutti i canali di comunicazione ufficiali dell’Accademia.  
L’Accademia si impegna a non fare delle immagini uso alcuno che possa risultare lesivo della dignità, della reputazione o 
del decoro dell’interessato. 
 
DESTINATARI DEI DATI ED EVENTUALE TRASFERIMENTO DEI DATI 
In relazione e nell’ambito esclusivo delle finalità sopra descritte i dati personali (comprensivi di immagini foto e riprese audio-
video) potranno essere diffusi nelle modalità sopra descritte. 
I dati personali potranno altresì essere trasmessi a soggetti che elaborano le immagini acquisite in esecuzione di specifici 
accordi e nel rispetto di quanto previsto dalla normativa. 
 
IL PERIODO DI CONSERVAZIONE DEI DATI 
I dati raccolti saranno conservati negli archivi dell’Accademia per avere una memoria storica dell’Evento. La conservazione 
sarà effettuata per un arco di tempo comunque non superiore al conseguimento delle finalità per le quali sono trattati e/o per 
il tempo necessario per obblighi di legge e comunque per un periodo non superiore a 10 anni, e successivamente saranno 
cancellati.  
 
COLLABORATORI DI ACCADEMIA 
I dati personali ivi compresi (immagini foto e riprese audio-video) acquisiti per le finalità di cui sopra potranno essere utilizzati 
da collaboratori dell’Accademia solo ed esclusivamente per le finalità sopra riportate. 
 
I DIRITTI DELL’INTERESSATO  
Nella Sua qualità di interessato al trattamento, Lei ha diritto di richiedere all’Accademia, 
quale Titolare del trattamento, ai sensi degli articoli 15, 16, 17, 18, 19 e 21 del GDPR: 
• l’accesso ai propri dati personali e a tutte le informazioni di cui all’articolo 15 del GDPR; 
• la rettifica dei propri dati personali inesatti e l’integrazione di quelli incompleti; 
• la cancellazione dei propri dati, fatta eccezione per quelli contenuti in atti che devono essere 
obbligatoriamente conservati dall’Accademia e salvo che sussista un motivo legittimo prevalente per procedere al 
trattamento; 
• la limitazione del trattamento nelle ipotesi di cui all’articolo 18 del GDPR. 
Lei ha altresì il diritto: 
• di opporsi al trattamento dei propri dati personali, fermo quanto previsto con riguardo alla necessità e obbligatorietà del 
trattamento dati per poter fruire dell’Evento. 
• di revocare il consenso eventualmente prestato per i trattamenti non obbligatori dei dati, senza con ciò pregiudicare la 
liceità del trattamento basata sul consenso prestato prima della revoca. 
Lei potrà esercitare tutti i diritti di cui sopra inviando una comunicazione al seguente indirizzo e-mail 

segreteria@accademiamaestrilievitomadrepanettoneitaliano.it  
 

Seguono le sottoscrizioni per il consenso al trattamento dei dati personali 
Luogo e data  ………………………………….…….   
in fede (firma 1)                      (firma 2)                         (firma 3)                          (firma Team M.) 

 
............................................. …..............................................  ..............................................     ……….……..…………...... 
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SSCCHHEEDDAA          DDII          PPRREESSEENNTTAAZZIIOONNEE          DDEELL          PPAANNEETTTTOONNEE          IITTAALLIIAANNOO          CCLLAASSSSIICCOO            

ELENCO INGREDIENTI E %

RICETTA

DESCRIZIONE DEL METODO DI LAVORAZIONE E SPECIFICHE TECNICHE

RINFRESCHI

LAVORAZIONE

COTTURA
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SSCCHHEEDDAA          DDII          PPRREESSEENNTTAAZZIIOONNEE          DDEELL          PPAANNEETTTTOONNEE  AALL  CCIIOOCCCCOOLLAATTOO    
DESCRIZIONE E PRESENTAZIONE DEL PRODOTTO

ELENCO INGREDIENTI E %

RICETTA

DESCRIZIONE DEL METODO DI LAVORAZIONE E SPECIFICHE TECNICHE

RINFRESCHI

LAVORAZIONE

COTTURA
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SSCCHHEEDDAA          DDII          PPRREESSEENNTTAAZZIIOONNEE          DDEELL          LLIIEEVVIITTAATTOO          IINNNNOOVVAATTIIVVOO  AALL  GGEELLAATTOO            
DESCRIZIONE E PRESENTAZIONE DEL PRODOTTO

ELENCO INGREDIENTI E %

RICETTA

DESCRIZIONE DEL METODO DI LAVORAZIONE E SPECIFICHE TECNICHE

RINFRESCHI

LAVORAZIONE

COTTURA


